
超濃厚 プレミアム 
アイスクリーム

牛乳をただひたすら煮詰めて固め

て出来上がるのが古代のチーズ

「蘇」。この蘇づくりで固まる前の

とろーりとした状態に蜜を加えた

ものを , 当牧場では蘇蜜と読んで

います。これはちょうど生キャラ

メルの練乳タイプです。

ほの甘いキャラメルの風味がミル

クアイスとベストマッチの逸品で

す。
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古代のチーズ「蘇」を蜜にした、アイスクリームが誕生！

明日香も夏本番を迎えています。
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日7/14

8月３１日まで
キャンペーン価格


